
Olivier 
Roussel

Passionné par la création, les arts et les nouvelles technologies, je souhaite mettre 
à profit cette sensibilité au service de mes créations packaging comme de mes 
animations ou illustrations 3D. Mener des projets, de l’idée à la finalisation pour 
mes clients, est pour moi, le véritable moteur.

All over the world

Français •••••••••••
Anglais •••••••••••
Espagnol •••••••••••

Références

Ils m’ont fait confiance, 
lors d’un stage, d’un projet, 
d’un contrat ou d’une
collaboration
Groupe Thiriet, Délifrance SA
Lézards Création,Plastobreiz, 
DS Smith, Groupe Gérard Perrier 
Industries, Oenobiol complément 
alimentaires, les magasins Connexions, 
Menuiserie Demange, Auchan, 
Carrefour, Smurfit Kappa, Stradis pharma 
etc...

Compétences

Création et mise en application de  
solutions packaging innovantes:
• Accompagner dans dans la prise   
   de décision stratégie packaging.   
CONSEILS TECHNIQUES:
• ingénierie et mise en place de lignes de 
    conditionnement.
Du design au lancement:
• Créer et suivre le déroulement  
 opérationnel d’un packaging et des 
   produits associées. 
• Impact du pack sur l’environnement. 

Design et ingenierie Packaging
• Stratégie packaging, choix des   
  matériaux et design de concepts.
• Élaboration et suivi de supports, base 
   de données packs.
• Gestion des équipes de création et de  
    production
• Validation de BAT et expértise     
   impression.

Graphisme 3D, motion Design et 
VFX:
• Modélisation 3D sur BLENDER et Rhino.
• Rendus réalistes photos.
• Animation 3D (logos, architectures
 etc..)
• Animation 2D sur After effects
• Tournage et montage vidéos et VFX
• Sound design 

Université et formations

2012
Gestion de projet Design
Ecole de design de Nantes 
1996- 1997
DUT emballages et 
conditionnement
ESIEC de REIMS

1992
1 ère année DUT TECH de CO
Epinal

Geek Zone

Pendant ce temps là !

Musiques éléctroniques, Djing 
Peintures, sérigraphies et impressions

Créer 

Course, surf...
Transpirer

Rencontrer mon 
double virtuel
Olivierroussel.myportfolio.com 
Facebook: L’atelier d’OlivierR
Facebook: OR D3SIGN

2019 2013 2002

Délifrance
Responsable R&D 
packaging
Au sein du 
Marketing, chargé 
du développement, 
du design et de 
l’ingénierie des 
packagings. 
Dépôt de 2 brevêts

1999

Délifrance  
Chef de projet 
packaging 
Achats
Achats 
emballages 
et dossier 
d’optimisation 
packaging.

1997

Lactalis
Responsable 
d’atelier
en charge 
d’un atelier de 
conditionnement 
de produits 
Fromagers.

années
d’expériences
professionnelles

2020 | Curriculum Vitae 
Olivier ROUSSEL | 0679386006
lolive56@orange.fr
27, avenue abbé Louis Le Cam 
56700 Brandérion France

20 Délifrance
Chef de groupe 
packaging
Au sein du ervice 
DIP, chargé du 
développement, 
du design et de 
l’ingénierie des 
packagings. 
Dépôt d’1 brevêt

Se former
Elephorm, CG Cookie, Blender 
guru, Learnsquared

artstation.com/lolive56

Cartonnerie OTOR
Bureau d’étude
Dessinateur, 
maquettiste 



REALISATIONS 3D
industrielles



Dessin d’un moulin industriel pour la société SERA

Dessin de découpes métal et éclatés techniques pour 



Intégration réaliste photochniques pour la société LDSA



Portes et 
menuiserie





Réalisations de portes réalistes photos pour les menuiseries Demange



RAnimation et dessins de meubles modulaire de cave pour KUBAVIN



Modules d’éscaliers pour les éscaliers MOREL



Illustrations
 et animations









Réalisation et montage d’un court métrage de Noël pour la ville de Dijon



Intégration de batiments pour un projet immobilier





CREATIONS
PACKAGING



Le blister sécable MY DESSERT»

Solution modulaire d’emballage de pâtisserie pour la GMS et la vente 
à emporter Chaque module assure pour chaque produit toutes les fonctions de 

l’emballage:
- Protection et préservation
- Communication



Le dépôt de brevet du concept :

Lancement du projet au SIHRA 2017 :



Etude du process :
- Dépilage des socles 
- Clipsage des 6 ensembles en une seule opération.

Etude d’une matrice de clipsage manuelle pour les essais de lancement.

Outil de dépilage et de clispage 
automatique sur 2 voies.
Cadence : 10 000 éclairs / heure



Etude technique des packagings Muffins et pâte jaune

Etude des calages et ensachage pour une solution packaging optimale 
pour la restauration commerciale :

- Réduction des bouts
- packaging adapté aux zones
  propres
- rationalaisation des formats

Simulation 3D d’une solution vente à emporter en moule bois



Mise en 3D des packs et validation des traçés :

Mise en volume des packs et vérifi-
cations des traçés de découpe:

- Zones de codage

- Zones de scellage

- Réserves de vernis et cohérence 
  des pavés d’impression

Concepts packs CASH and Carry
UVC et palettes.



Design d’un étui premium de mini entremets «Club sandwich»:

Etui carton compact avec fenêtre APET. Concept PREMIUM pour mettre en 
avant l’assortiment.
Possibilité de présenter le concept en facing horizontal et vertical.



AUTRES
 CREATIONS
PACKAGING



Solution de calage carton pour remplacer un calage thermoformée:

Création d’une zone de protection pour absorber les  chocs  lors du transport.
Remplacement du calage termoformée par du carton ondulé pur cellulose.

Autres développement packs divers:



Travail sur la vente à emporter:

Concept de vente à em-
porter pour une gamme 
de crumbles salés.

- Barquette de réchauf-
fage

- Couvercle avec cou-
verts intégrés 

Blisters individuels d’entremets + 
Fourreau pour STARBUCK CHINA

Café gourmand à emporter pour la 
restauration rapide

Concept produit our une boisson à em-
porter.

Travail sur d’idée d’un bouchon comes-
tible.

Reprendre les codes de l’oeuf à la 
coque avec une coquille de chocolat.



Accompagnement client concept et merchandising:

Création d’un colis échantillon 
pour mettre en scène nos produits 
chez les clients.

Création embalage de vente
pour Marks and Spencer.

Appui merchandising pour 
une opération éclairs et pâ-
tisseries chez Carrefour.



ETUDE D’UNE PLV

Gamme de pâte jaune fourrée «LES MAD’CAKES»



DESIGN 
PRODUIT



Design produit, étude et formes sur le chocolat
Réalisation d’un cahier d’idée formes et chocolat.

WORKSHOP avec le MOF Thierry BAMAS :



Travail sur la réinterpretation d’un entremets 3 chocolats:
- Rupture de texture
- Le décor doit amener une contribution à la recette
- Design du décor plaquette chocolat en moules thermoformés



Design d’un concept pack pour des entremets «parts de tarte» signée
Thierry Bamas.

Reprise du concept 
de pack sécable.
Design prémium 
avec un socle qui 
permet une prise 
facile du produit.




